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Nutella-muffins Bakadeay |
ca 16 st, ugn 200 grader Britt Lindhyje
3dgg L

2,5 dl socker

100 g smilt smor

2 tsk vaniljsocker

2 krm flingsalt

2 dl mjol

1 tsk bakpulver

4-5 msk kakao (om du
vill ha en mjukare
chokladsmak gér det att
byta ut lite kakao mot
O’boy-pulver)

Nutella \w/

Rostade pecannotter

>

Vispa dgg och socker tills det blir en poros och tjock vit smet.
Blanda resten av ingredienserna och ror forsiktigt ner i smeten.
Hill smeten 1 formar, fyll nistan till toppen.

Klicka i drygt 1 msk Nutella i varje muffins si sjunker detta in i
muffinsen under griddningen. Gridda i mitten av ugnen ca 10-12
minuter. Ligg pd en rostad pecannét pa toppen av varje muffins
som dekoration nir de kommit ut ur ugnen.




